May 21, 2008

Amuse Bouche
OSETRA CAVIAR, EGGS AND CHIVES
DEMITASSE OF CURRY CAULIFLOWER SOUP
Champagne Vranken La Demoiselle Grande Cuvée Epernay N.V.
% %k k
FILET OF TURBOT, MORELS AND FAVA BEANS
Corton « Grand Cru » Domaine Maillard Pére et Fils, 2002
*kk
DUCK CONFIT LASAGNE, POTATO CREAM
Clos Vougeot « Grand Cru » Domaine Jean-Michel Guillon, 2003
%k Kk
LAMB TENDERLOINS WRAPPED IN PHYLLO, WITIH FOTE GRAS
Chéteau Lynch Bages Pauillac, 1999
Chéteau Baron de Pichon Longueville Pauillac, 1999
*kk
BISON STRIP, TRUFFLE POTATO GRATIN, GYROMITRIA MUSHROOMS
Chéteau Palmer Margaux, 1999
Chéteau Latour Pauillac, 1999

KKk

ROQUEFORT, CHIMAY, MIMOLETTE, QUINCE, MEDJOOL DATES, APPLE

*kk
TRIO OF ‘NORTHERN NECK’ STRAWBERRY SHORTCAKE

Chéteau Puy Servain « Terrément » Haut- Montravel, 2003

Marcel’s
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